BAB III

KERANGKA KONSEP
A. Kerangka Konsep
Variabel Independen Variabel Dependent
Formulasi Teh Kombucha Daya Terima Warna

Teh kombucha : Sari Melon
1. P1 (50% : 50%)
2. P2 (65% : 35%)
3. P3 (80% : 20%) Daya Terima Tekstur

Daya Terima Rasa

Dava Terima Aroma

Gambar 1 Kerangka Konsep
B. Pertanyaan Penelitian
Bagaimana daya terima warna, rasa, aroma dan tekstur terhadap teh

kombucha dengan penambahan sari buah melon.

C. Definisi Operasional

1. Daya Terima Warna

Warna merupakan salah satu atribut sensori yang dinilai oleh panelis
menggunakan indera penglihatan untuk mengetahui karakteristik warna teh

kombucha dengan penambahan sari buah melon.

Skala : Ordinal
Alat Ukur : Uji organoleptik
Kategori

1. Sangat tidak suka
2. Tidak suka

3. Agak suka

4. Suka

5. Sangat suka

2. Daya Terima Rasa

Rasa adalah penilaian yang dilakukan oleh panelis untuk melakukan
pencicipan dengan menggunakan indera pengecap terhadap rasa teh kombucha

dengan penambahan sari buah melon.



Skala

Alat Ukur

Kategori

1. Sangat tidak suka
2. Tidak suka

3. Agak suka

4. Suka

5. Sangat suka

3. Daya Terima Aroma

: Ordinal
:Uji organoleptik

Aroma adalah penilaian yang dilakukan oleh panelis untuk mencium aroma

dengan menggunakan indera penciuman terhadap aroma teh kombucha dengan

penambahan sari buah melon.

Skala

Alat Ukur

Kategori

1. Sangat tidak suka
2. Tidak suka

3. Agak suka

4. Suka

5. Sangat suka

4. Daya Terima Tekstur

: Ordinal
: Uji organoleptik

Tekstur adalah penilaian yang dilakukan oleh panelis untuk merasakan tekstur

dengan menggunakan indera peraba untuk menilai kekentalan terhadap teh

kombucha dengan penambahan sari buah melon.

Skala

Alat Ukur

Kategori

1. Sangat tidak suka
2. Tidak suka

3. Agak suka

4. Suka

5. Sangat suka

: Ordinal
: Uji organoleptik



